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BRUNCH & DRINKS D E S A_Y

LO MAS FIT

-

HAZLO PAQUETE S80
A elegir: Jugo verde o naranja / fruta mixta de temporada, Café refil

PLATO DE FRUTA $45  CON YOGURT $50
Fruta de Temporada :

HUEVOS
AL GUSTO (2p?)

Con jamén, con tocino, a la mexicana o estrellados y van
acompafiados de frijoles refritos

RANCHEROS (2p2) $115

Huevos estrellados sobre tortilla pochada con jamén bafiados en
salsa ranchera, acomparfiados de frijoles refritos, queso, cebolla
morada y cilantro

DIVORCIADOS (2p?) $T15

Huevos estrellados o revueltos bafiados con salsa verde y roja,
acompaniados de frijoles refritos, queso, cebolla morada y cilantro

CAMPESINOS (2p2) $116
Huevos con cebolla, chile serrano, tortilla frita, guarnicion de frijoles,
queso y totopos

VERACRUZANOS (2 p2)

Tortilla rellena de huevo o queso, bafiadas en salsa de frijol con queso,
crema, aguacate y chorizo

OMELETTE $140

Elige 3 ingredientes

QUESO PANELA - QUESO MOZZARELLA
QUESO DE CABRA - JAMON DE PAVO
CHAMPINON
- ESPICANA - TOCINO -

KIDS

HOTCAKES

Conejito de chocolate con nutella

HUEVO REVUELTO

‘Con jamén, acompafados de frijoles y queso

SINCRONIZADA DE JAMON

2 piezas cortadas en triangulo y pueden ir
acompafadas de frijoles con totopos y queso

ENCHILADAS SUIZAS ¢130

Tortillas sancochadas rellenas de pollo,
bafiadas en salsa suiza gratinada, con
cebolla, cilantro, aguacate, crema y
acompafiada de frijoles (poiio 60 ar)

ENCHILADAS MINERAS $115
Tortillas sancochadas rellenas de queso
fresco o pollo, bafiadas en adobo,

con lechuga, jitomate, cebolla, papa,
zanahoria, queso y crema (pollo 60 gr)

ENCHILADAS DE POLLO $135
O ARRACHERA $175

Tortillas sancochadas rellenas de pollo o
arrachera, con guarnicion de frijoles’
refritos, queso y totopos

() T
BES

TOSTADO IBERICO . $150

Base de pan de hogaza con aderezo

de la casa,jamon serrano, tomate

cherry asado con aceitunas negras y

una cama de artigula sazonada con
limén, sal y pimienta (Jamén serrano 30 gr)

AVOCADO TOAST $140

Base de pan de hogaza con cremoso de

guacamole rodajas de jitomate, laminas
e queso panela, una pieza de huevo

estrellado con topping de germen

CLUB SANDWICH $160

3 niveles de 1Ean con guacamole,
jitomate, lechuga, cebolla, pollo,
. gueso amarillo y tocino acompanados

e papas a la francesa
pap (Pollo 100 gr)

CHILAQUILES $115

Acompafiados de frijoles refritos, crema,
queso, cebollay cilantro

ELIGE TU SALSA

ENCACAHUATADA
VERDE
ROJA
SUIZA
EXTRAS

Pollo'a la plancha $65 (100 gr)
Huevo (2 PZS) $35 (4
Jamoén serrano $80 (320 gr)
Cecina frita $83 (50 gr)
Arrachera $75 (100.gr)
Guacamole $45

Chorizo $45 (100 gr)

Jamon $45 (60 gr)

Tocino $55 (60 gr)

NUEVOS FAVORITOS

ENSALADA DE POLLO A LA PLANCHA

Base de mix de lechugas, germen de alfalfa, aguacate,
jitomate, pechuga a la plancha, aderezo ranch
¥ nuestro pan de ajo casero

MOLLETES (2p2)

Sencillos $115
Jamoén o Chorizo $140

HOTCAKES MARGARITAS (3pzs) $85

Acompafados con fresa, crema semi montada
y mermelada de frutos rojos



PARACONSENTI RTé

MUESLI DE FRUTOS ROJOS

A base de frutos rojos, con fresa, avena y granola

MUESLI DE MANZANA CON CANELA

A base de yogurt, avena y granola, con manzana y
canela, pepitas, almendra fileteada y mien de abeja

MUESLI DE FRUTOS SECOS

A base de yogurt, avena y granola, con mix de
fruta seca (ate, pasas, manzana)

BOWL FIT

A base de yogurt, con avena, platano, amaranto,
frutos rojos y almendras

vy




ENTRADAS

GUACAMOLE CON CECINA

Acompafiado cecina frita, totopos y pICO de
gallo

EMPANADAS

2 piezas para elegir: Choriqueso,
champifiones con queso, pastor o carne

SOPA AZTECA

Acompafiada de tortilla frita en julianas,
aguacate, chicharrén, queso panela, chile
pasilla y crema

$89

ENSALADAS

CESAR (150gr) "~ $190

Hojas de lechugas con pechuga a la plancha,
crutones, aderezo César y queso parmesano

PECHUGA MARINADA (is0gr) $155

Base de mix de lechugas, gérmen de soya,
aguacate y jitomate en cubo con pechuga
marinada de la casa, acompafada de nuestro
pan artesanal de ajo

ENSALADA MARGARITA'S $195

Mix de lechugas, aderezo rustico de miel con
mostaza, supremas de naranja y toronja,
queso de cabra, arandanos y nuéz.

ESPECIALES DE LA CASA

HAMBURGUESA 19 (nogr) $260

Carne de res, costra de queso, aguacate,

jitomate, pifia asada, lechuga y papas a la

francesa

HAMBURGUESA DE SHORT RIB $285

Carne de res, costra de queso, aguacate,
jitomate, pifia asada, lechuga y papas a'la |
francesa (150 gr costilla bbq)

CHORIPAN (s0gr) ' $89

Chorizo argentino, mostaza y chimichurri argentino

DEL MAR

3 TOSTADAS DE ATUN FRESCO $175

(60 gr)
Atun marinado en limén y soya preparada,

acompanado de aguacate, cebolla, ardgula y
aderezo de |a casa

TACO DE CAMARON  (85gr) $M5

Camaron bafiado en tempura, ad de
alcaparras, col blanca, zanahoria y aguacate

SALMON (300gr)  $350
3ir una guarnicién: Ensalada, papas a la
espinacas a la crema
BURRITO DE CAMARON (85g)  $185

Camaron guisado a la crema con thputlz. dentro
d a tortilla de harina
queso. Acompaiiado de ensalada o papa

TOSTADA DE CEVICHE (09"
DECAMARON

TORRE DE MARISCOS

Con base de arugula, vegetales frescos,
pepino, salsas negras, limon, aguacate,
aderezo de la casa

(camarén 60 gr, atin 60 gr, pulpo 60gr)

PASTAS

LASAGNA CLASICA (raguisog) $220
Con salsa tradicional, un toque de salsa

bechamel y queso

FETUCCINI ALFREDO (polio 150 gr
POLLO O CAMARON Camaron 60gr)

Con salsa alfredo al vino blanco y elegir
proteina

FETUCCINI A LA BOLONESA $190

Con salsa tradicional (150 gr)

FETUCCINII A LA BOLONESA  $54
O AL BURRO (Raga 100 gr)

$195

MINI PIZZA PEPERONI $75
O HAWAIIANA

LASAGNA MARGARITAS (ragaioogr) $ 85
HAMBURGUESA KIDS (100 gr) $115

CHICKEN TENDERS (100 gr) $140



PARRILLADA PERSONAL (2509r)

Arrachera y chorizo acompafiado de
frijoles, cebolla asada y chiles toreados

ARRACHERA (s00gr)

A elegir una guarnicién: ensalada, papas a
la francesa o espinacas a la crema

RIB.EYE (300gr)

A elegir una guarnicién: ensalada, papas a
la fra‘g}cesa 0 espinacas a la crema

TACO DE RIB EYE (100gr)

100 gr de Rib Eye acompafiado.de
aguacate, cebolla morada y tortilla hecha a
mano

TACO DE ARRACHERA (100g1)

100 gr de Arrachera acompafiado de
guacamole y tortilla hecha a mano

TACO DE PASTOR | 565 |

Con tortilla hecha a mano, cebolla,
cilantro y pifia

BURRITO DE ARRACHERA (8541

A la plancha con frijoles refritos y queso
sobre una cama de pimiento y cebolla
~ asada , 4 7

SNACKS

BONELESS (85gr) . $165

Bufalo, BBQ, Mango, Habanero
con zanahoria y lechuga

NACHOS

Con chorizo, pico de gallo, queso amarillo,
jalapefio y crema

TABLA DE QUESOS Y CARNES FRIAS $320

Pepperoni, salami, jamén serrano, queso
provolone, queso de cabra, queso azul,
aceitunas, frutos rojos y fresa

¥

s

PAPAS A LA FRANCESA (200 g1) $69

PIZZAS

POSTRES



DAS
'

TECATE LIGHT
TARRO CHELADO
TARRO CUBANO
TARRO MICHELADO

Perla Negra $155

Jegermaister y boost

Pifia Colada $125

Ron, pina, crema de coco y leche evaporada

CORONA $45
VICTORIA $45
Aperol Spritz $165
BOHEMIA PILSNER $45 Li(g)r aprer'oli,)espumosso, agua mineral y rodaja de naranja.
BOHEMIA CRISTAL $45 Blody Marry $90
BOHEM |A VIENNA $45 Jugo de tomate salseado con vodka.
Margarita Sabores $125
HEINEKEN $45 Tequila, cotroy / fresa, maracuya, limén, frutos rojos.
HEINEKEN SILVER $45 Carajillo $185
HEINEKEN 0.0 $45 ¢ Licor 43 con expresso
AMSTER ULTRA $40 Mimosa $155
MILLER 540 Jugo de naranja, espumosso y cereza
' Mojito sabores $155

XX LAGER $40 Ron, hierbabuena, limén / fresa, maracuya, frutes rojos, original.
AR AMBAR $40 Negroni $175
TECATE 540 Campari, ginebra, vermut rosso, twis de naranja.

$40

$20

$25

$35

Sangria Natural $120

Limonada mineral con vino tinto

- Sangria Preparada $145
; B E BI DAS Limonada mineral con vino tinto y vodka

Tinto de Verano $145

LIMONADA $4° Sprite, jugo de limén y vino tinto
NARANJADA $40 Carajilla $160
Baile café expresso
AGUA MINERAL $45 h, RE i ‘;“0
onso
Topo CHICO sﬁ _ Kalahua leche evaporada y cereza
PERRIER $60 Clericot $145
AGUA NATURAL ﬂ'; refresco de manz-anaj!.lgo de limon jarabe,
REFRESCOS $4o manzana en cubos Y vino -
AGUA TONICA $40 MIXOLOGIA DE LA CASA
GINGER ALE $40
CLAMATO NATURAL $50 Mezcalita de sabores $165
VASO DE JUGO $45 Maracuya, frutos rojos, kiwi, pina, pepino, tamarindo.
VASO DE LECHE $40 Gin & Tonic de sabores $180
CAFé AMER'CANO $45 Ginebra aguatonica & los twis de tu preferencia.
EXPRESSO $45 Kiwi Brezze $165
. Kiwi, hierbabuena, jarabe natural, limon, midari, ginebra,
EXPRESSO DOBLE $65 vino tinto y ginger ale
CAPUCHINO $45
LATTE $45 CWK
MATCHA $60 MOCKTAILS
TE'S $35

Canica $75
Sprite y granadina

Aloha $90
EN ERGETI ZANTES Jugo de tomate salseado con vodka.

Pifiada $90

Claver, jugo de pifa, pifia y crema de coco

BOOST =il $95 Pepino Fresh $85
MONSTER A75 ML $95 Jugo de manzana verde pepino miel limon y agua tonica
Verde

Mojito sin Alcohol $90

Jugo de manzana verde pepino miel limon y agua tonica



TEQUILA g

1800 Aiiejo

1800 Cristalino

1800 Reposado

7 Leguas Blanco
Centenario Plata
Centenario Reposado
Don Julio 70

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado .

Herradura Reposado
Herradura Ultra
Maestro Tequilero D D

-~

’

Apleton state
Bacardi Blanco
Flor de Cana 5 anos
Havana 7 afnos
Matusalem Clasico
Matusalem Platino
Zacapa 12 afos
Zacapa 23 afos

DIGESTIVOS

Baileys

Chartreuse Verde

Fernet Branca

Frangelico

Grand Marnier

Jagermaster

kahlua

licor 43

Sambuca Blanco
- Sambuca Negro

DESTILADOS

BOTELLA 20NZAS

$2099-  $270 Buchanans 12
$2.099 $270 ! Buchanans Master
$1.590 $ssd T . Chivas 12
$1600  $I75 Etiqueta Negra
$980  $15 Etiqueta Roja
$970 $119 Jack Daniels
$2.350 $299 ;
$1.290 $202
$1.490 $224
$1.500 $199 ~
$1.990 $265

~ $1900 $235 _

i 400 Conejos
Amaras

s

$1.000 $145

$850 $110 AbSPIUt Azul

$1100 $145 Stolichnaya

$999 $135 Gre.y Goose

$999 $129 Smirnoff

$900 $115

$1.800 $230

$2800  $318
Magno
Torres 10

#ep + Bombay Gin
$299
Mom
e Tanqueray
$100
$229
$145
$100 COGNAC
$140
Sise Hennessy VSOP
Martell VSOP

$134

$1.950
$2.490
$1.890
$1.990
$940
$1100

$1.699
$1.799

$890
$1.150
$1.690
$980

$890
$890

$1.200
N/A
$1100

$2.200
$1.990

20NZAS
$257
$285
$214
$220
$125
$142

2 ONZAS
$170
$199

20NZAS
$10
$130
$205
$129

2ONZAS
$135
$139

20NZAS
$173
$190
$145

20ONZAS
$378
$309
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BRUNCH & DRINKS

VINOS

-

VINO REGION UVA
BOTELLA
3V PARRAS MERLOT,;TEMPRANILLO, CABERNET $1,100.00
COFA VALLE DE GUADALUPE BARBERA $1,560.00
PESCADOR VALLE DE GUADALUPE TEMPRANILLO $1,280.00
MATARROMERA RIOIA. ' TEMPRANILLO $1,550.00

BLANCOS

-

>{ej[e]) UVA

BOTELLA

AVANTE : VALLE DE GUADALUPE SAUVIGNON BLANC, PALOMINO $1,050.00
ROSADOS
VINO REGION UVA

BOTELLA

ROSE SAN MIGUEL DE ALLENDE ~ SELECCION DE UVAS $900.00

ROSADE LOS VIENTOS  vaiLe bE cuaDALUPE MERLOT $1,100.00

ESPUMOSOS & CHAMPAGNE

VINO REGION UVA

.

LLA

MOET NECTARIMPERIAL  cuampance

PINOT NOIR, MEUNIER, CHARDONNAY. $ 3,200.00




Celebra tu Evento &
ew /Wargardta’s

El venue mas exclusivo de Irapuato
con servicio de catering, decoracion, fotografia y video.
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Cocklails Exlusivos
MUusica en vivo

Piano Nights, Dj’s, Karaoke
Grupos y artistas invitados

C‘onoce a

DANTE

SPEAK EASY
Un Speak Easy VIP
RESERVA TU MESA tan exlcusivo como tu

@ danteirapuato
[ [

2
i el
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e
ESCANEA Y LISTO

P.° de la Altiplanicie 11, Villas de Irapuato

Reserva (&) 462 251 2991

@Dalialrapuato




Reserva
462 369 7070

Siguenos
@margaritasirapuato




